ANGLICKE ROHLIKY

Suroviny:

175 g vody

120 g mléka

1 IZicka cukru

1 drozdi

2 Izice bramborového Skrobu (mouky)
400 g hladké mouky

Na potfeni rohlikd:

Asi 4 sklenicky oleje
Grilovaci koreni

8/16 platkd anglické slaniny
Platkovy syr

Postup:

V mise smichame vodu, mléko, cukr, drozdi, promichame a nechame na teplém misté vzejit kvasek.
Pfidame mouku, skrob, stil a nechdme na teplém misté asi hodinu kynout. Vykynuté tésto rozdélime na
dvé poloviny, vyvalime je do kruhu, ktery rozdélime na 4 nebo 8 dild podle toho, kolik chceme rohlikd.
Kazdy dil smotame do tvaru rohlikél a polozime na plech vyloZeny pecicim papirem. Jednotlivé rohliky
pomazeme smési oleje s grilovacim korenim, polozime platek anglické slaniny, platek syru a nechame
na chvili odpocinout. Mezitim si pfedehfejeme troubu na 200 stupriti a peCeme rohliky asi 20 min.

Autor: Martina Saranova




